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Alc/vol8%
Servir entre 8°C y 10°C

Tiempo de crianza : 2 años

maridaje

Afrutada y refrescante, Capricieuse es el compañero perfecto
para todos sus eventos y momentos de relax. Disfrútela bien fría,
directamente de la envasé y, por qué no, junto a la piscina.

ensamble

Muscat d'Alexandrie, Monarch.

territorio

Suelos frescos y arcillosos, ideales para vinos ligeros y
afrutados...

vinificación

Bebida aromatizada a base de vino: 

Vendimiadas a finales de agosto, muy temprano por la mañana
para preservar su frescura, las uvas se prensan inmediatamente.
A continuación se procede a la tradicional decantación en frío.
La fermentación se realiza a baja temperatura. A continuación, la
bebida se carbonata en tanque hasta obtener finas burbujas.

cata

Libre, atrevida, sorprendente... La Capricieuse rompe reglas y
está lista para salir al vuelo y seducir.

Un bello y profundo color con notas de lichi. La nariz se abre
con deliciosos aromas de frutos rojos y uva moscatel. En boca,
un frescor encantador y una sensación que quita la sed para un
momento de placer garantizado.

LES BULLES
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