FONTAINE pu CLOS

cOTES DU RHONE

R COTES DU RHONE BLANC

I 2025

MARIDAJE

Muy agradable con aves en salsa de nata o un volovan.

ENSAMBLE
Marsanne, Viognier.

TERRITORIO
Arcilla caliza

VINIFICACION
Vendimiado a mediados de septiembre a primera hora de la
manana para preservar la frescura de las bayas. La fermentacion
se realiza a baja temperatura, entre 15 y 17°. A continuacidn,
madura en cubas sobre lias finas para obtener toda su redondez
y cardcter distintivo.

CATA
Un vino brillante con un matiz plateado. Deliciosa nariz de
vainilla, melocotén amarillo, lila blanca y azahar. Un comienzo
halagador, seguido de elegancia y frescura.
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LOTES-DU-RH

Alc/vol 13.5%
Servir entre 10°y 12°
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