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Alc/vol14.5%
Servir entre 16°C y 18°C

Guarda de 4 años

maridajemaridaje

Un vino que le gustará con carnes en salsa, así como caza y
quesos fuertes...

ensambleensamble

Marselan, Caladoc.

territorioterritorio

Arcilla caliza

vinificaciónvinificación

Estas variedades de uva, con diferentes fechas de maduración, se
vinifican por separado y luego se mezclan antes de envejecer en
cubas durante al menos un año, para permitir que el vino
encuentre su equilibrio entre estructura y taninos.

catacata

Color oscuro con reflejos rubí. Nariz muy expresiva de especias
y regaliz, con notas muy apetitosas de coulis de grosella negra.
En boca es amplio y concentrado.
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